Speisen

Vorspeisen

1. Oliven’

marinierte schwarze und grine Oliven €5,50

2. Classic Bruschetta "2 °¢

3 gerostete Ciabattabrote, Tomatenwurfel, Knoblauch,

Basilikum, Oregano, Olivendl €890

Pizzen
10. Regina Margherita *°Veoetarisch d

San Marzano TomatensoBe DOP / Mozarella fior
dilatte / Parmigiano Reggiano 24 Monate DOP /

Frisches Basilikum / Olivendl €11,90

3. Roastbeef alla Vitello Tonnato im
Glas 1,7.CD,G
hausgemachte ThunfischsoRe,
Roastbeefstreifen, Kapern

€10,90
4. Antipasti **°"*°
ital. Aufschnitt, marinierte schwarze und grine
Oliven, 125g Mozzarella di Bufala, Gemuse, Brot
ideal vorweg zum teilen €24,90

Insalate

5. Caprese Bufala®”° vegetarisch @

Tomaten, Mozzarella di Bufala, frischer Basilikum, Pesto,
Olivendl, Crema di Balsamico, Brot €14,90

6.Apollo Salat "2°

gegrilltes Hahnchen, gemischter Salat, Rucola, grine
und schwarze Oliven, Cherry-Tomaten,
Parmigiano Reggiano 24 Monate DOP,

Olivendl, Brot €13,90

7. Vegano Salat '* vegan #
gemischter Salat, Tomaten, grine und schwarze Oliven,

Olivendl, Brot €10,90

8. Burrata Salat ¢~°¢ vegetarisch @

Burrata, Cherry Tomaten, Rucola, Parmigiano Reggiano,
Crema di Balsamico, Olivendl, Brot €14,90

9. Tonno Salat ¢

gemischter Salat, Rucola, grine und schwarze Oliven,

Cherry-Tomaten, Olivendl, Thunfisch, Brot €14,90

11. Salami 2367AG

San Marzano TomatensoBe DOP / Mozzarella fior di latte /
Salami / Oliven £€13,90

12. Prosciutto e Funghi 2367A¢
San Marzano TomatensoBe DOP / Mozzarella fior di latte /

gekochter Schinken / frische Champignons €13,90

13. Diavola >367A¢
San Marzano TomatensoBe DOP / Mozzarella fior di latte /

Scharfe Salami / rote Zwiebeln /Jalapenos €14,90

18. Apollo >*47A¢
San Marzano TomatensoBe DOP / Mozarella fior
di latte / Rucola / Hahnchenscheiben vom Crill /

Cherry Tomaten / Parmigiano Reggiano €16,90

19. Giardino di Parma 2367A¢

San Marzano TomatensoBe DOP / Mozzarella fior
di latte / Parmaschinken / Rucola /

Parmigiano Reggiano 24 Monate DOP €17,90

20_ Ernesto "¢t vegetarisch J

Mozzarella fior di latte / WalnUsse /

Hausgemachtes Basilikum-Pesto mit Mascarpone /
Cherry Tomaten / Rucola / Olivendl / €17.90
Parmigiano Reggiano 24 Monate DOP '

passend dazu Parmaschinken + €4,00

Dips fur Pizzarand

. I 1,8,CJ.G
Wasabi-Aioli (scharf) € 3,90
» . 1,8,CJ,D,G
Truffel-Dip €4,90
. 1,8,C,4D,G
Thunfisch Creme € 3,90

Dessert

Mascarpone Creme nach italienischer Tradition,
Loffelbiskuit in Espresso und Amaretto getrankt,

verfeinert mit Kakaopulver €7,90

14. Quattro Formaggi ©/¢ vegetarisch d

Mascarpone / Mozzarella fior di latte / Parmigiano Reggiano

/ 24 Monate DOP / Gorgonzola €14,90

15. Tonno e Cipolle *¢°

San Marzano TomatensoBe DOP / Mozzarella fior di latte /
Thunfisch/ rote Zwiebeln / Oliven €15,90

16. Vegano (vegan) » Vesan 4

San Marzano TomatensoBe DOP / Knoblauch /
Champignons / Paprika / gegrillte Aubergine /
Rucola / Cherry Tomaten / Mais

€15,90
mit Kése + €2,00

17. Na' Bufala *¢ vegetarisch &
San Marzano TomatensoBe DOP / Mozarella fior
di latte / Buffel-Mozzarella / Cherry-Tomaten /
Parmigiano Reggiano 24 Monate DOP /

Basilikum / Olivendl €16,90

Inhaltsstoffe: 1 Farbstoffe, 2. Konservierungsstoffe, 3. Antioxidationsmittel,

4. Geschmacksverstarker, 5. Schwefeldioxid, 6. Schwarzungsmittel, 7. Phosphat ,
8. MilcheiweiB, 9. Koffein, 10. Chinin, 11. StBungsmittel, 12. Phenylalaninquelle ,
13. gewachst, 14. Nitritpokelsalz

A. glutenhaltiges Getreide, B. Krebstiere, C. Eier, D. Fische, E. Erdnisse,

F. Sojabohnen, G. Milch, H. Schalentiere, I. Sellerie, J. Senf, K. Sesamsamen,

L. Schwefeloxid, M. Lupine, N. Weichtiere, O. Alkohol

* bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen
wenden Sie sich bitte an unser Personal.

Mascarpone / Mozzarella fior di latte / Buffel-Mozzarella /
Mortadella / Pistazien / Cherry Tomaten /

Basilikum €18,90

AGE vegetarisch J

22. Pizza Parmigiana

San Marzano TomatensoBe DOP / Mozzarella di Bufala /
gegrillte Auberginen / Zwiebeln/

Parmigiano Reggiano € 18,90

23. Pizza Genovese " "= 7
Hausgemachtes Basilikum-Pesto mit Mascarpone /
Mozzarella fior di latte / getrocknete Tomaten /

125g Burrata / Pesto Genovese €18,90

24. speziale Casa delle Olive
Tonnata“ AcPo

Hausgemachte ThunfischsoBe / Mozarella fior die latte /
Roastbeefstreifen / Oliven / Kapern /

Rucola / Olivendl €18,90

Hausgemachte Truffelcreme / Mozzarella
fior di latte / Salsiccia / Zwiebeln /
Parmigiano Reggiano 24 Monate DOP /

Traffeldl £€20,90

8,A,C,G,E, Haselnuss

Casa delle Olive Gold

Loffelbiskuit, Nutella, Kakao, Pisatziencreme,

Krokant, Blattgold €9,90
Cassata Eisparfait ¢°AcC
Zabaione-Eiscreme, Schokoladen-Eiscreme,

Kandierte Kirschen,Orangen,

Haselnusstulckchen, Pistazien €7,90

Bitte beachten Sie das wir
ihnen flir einen To-Go Karton
0,50€ berechnen miissen

Einfach scannen
und Speisekarte

online ansehen!




Getranke

Weisswein %'

LUGANA
italienischer WeiBwein aus 01 0,2l 0,75l
Norditalien © €400 €850 €27,90
GRAUBURGUNDER
trocken - Weingut Arndt F. Werner
Zarter Schmelz, feine, cremige Art, 0l 0.2l 075l
sehr zuganglich, wunderbar weich 0 €400 €790 €26,90
RIESLING
trocken Bio - Weingut Arndt F. 0l 0.2l 0,75
Werner © €400 €790 €26,90
INGELHEIMER CHARDONNAY
trocken Bio - Weingut Arndt F. 011 0,2 0,75l
Werner aus Ingelheim® €500 €990 €29,00
Rose 0.2/
ROSE PINK SUMMER
Cuvée Rosé trocken Weingut Arndt 0,11 0,21 0,75l
F. Werner© €400 €7,90 €26,90
Rotwein o
PRIMITIVO
ein fruchtiger Rotwein mit
Anklangen von Kirsche Und 01 0,2l 0,75l
Brombeereo €400 €790 €269
SPATBURGUNDER
trocken Bio - Weingut Arndt F.

5 01 0,21 0,75l
Werner aus Ingelheim €400 €790 £2690
INGELHEIMER CUVEE Noir
trocken - Bio - Weingut Arndt F.
Werner aus Ingelheim, Cabernet
Sauvignon, Syrah, Cabernet o 0.2l 0,75l
Cortis © €500 €990 € 29,00

Sekt
HAUSMARKE 0,1 | © €5,50
Bier
PERONI 0,33 | © €4,00
JEVER FUN 0,33 | (alkoholfrei) © €4,00
ICHNUSA 0,33 1° €450
RADLER MORETTI 0,33 |° €4,50
Schorienoasi
SAFT - ORANGE, TRAUBE, APFEL €4,90
Softdrinks o2
COLA, FANTA, SPRITE, COLA ZERO €310
Mineralwasser 0,751
ACQUA PANNA LEISEN €7,50
S. PELLEGRINO €7,50
Tee
GRUNER TEE €5,00
FRUCHTETEE €5,00
MINZTEE €5,00

Casa delle Olive Aperitifs 03!

LIMONCELLO DE CAPRI """©

Limoncello, Tonic Water, Prosecco, Zitrone, Minze € 8,90
Huco 110
Prosecco, Holunderbluten, Limetten, Minze €7,90
ITALICUs 110
[talicus Bergamotto Likér, Prosecco, Sprite,
grune Olive €8,90
APEROL SPRITZ "1
Aperol, Prosecco, Orangen €7.90
AMALFI SPRITZ 10
Aperol, Prosecco, Cranberry Sirup, Cranberry Saft,
1 Bio-Orange €8,90
ESPRESSO MARTINI "0
Espresso, Wodka, Kaffeelikor, Rohrzucker ~ €9.50
Alkoholfrei
INGWER LIMETTENSPRITZ "’
Ingwer, Limette, Minze €6,90
BITTER ORANGENSPRITZ """
Orangenspritz, Sprudelwasser, Minze, Limette €6,90
HAUSGEMACHTE HIMBEER-LIMONADE """
Himbeere, Sprudelwasser, Minze, Limette €6,90
HAUSGEMACHTE HOLUNDERLIMONADE """
HolunderblUten, Sprudelwasser, Minze, Limette €6,90
Digestifs

0
LIMONCELLO 2cl €400
GRAPPA 2c| © €4,00
RAMAZZOTTI / AVERNA 0,41° €4,90

Inhaltsstoffe:

1. Farbstoffe, 2. Konservierungsstoffe, 3. Antioxidationsmittel, 4. Geschmacksver-

starker,

5. Schwefeldioxid, 6. Schwarzungsmittel, 7. Phosphat, 8. MilcheiweiB, 9. Koffein, 10.

Chinin,
11. StiBungsmittel, 12. Phenylalaninquelle

Gins

GIN MARE

Tonic Water, Gin Mare, Zitrone €9,50
HENDRICK'S GIN

Gurke, Tonic Water, Hendrick's Gin £€9,50
Café Classico

ESPRESSO® €250
ESPRESSO DOPPIO® €340
ESPRESSO MACCHIATO #*° €2,80
ESPRESSO DOPPIO MACCHIATO &°¢ €3,60
CAFE CREMAB2S €350
CAPPUCCINQ®¢ €4,00
LATTE MACCHIATQ®9¢ €4,00
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